
KERSTMENU

AMUSE

ARANCINI 
Krokant risottoballetje met prei, 

oude kaas, tijm en citroen.

TUSSENGERECHTEN

VOORGERECHTEN

ROMIGE PADDENSTOELENSOEP (v)

Licht romige paddenstoelensoep met 

tijm en krokante prei.

WORTEL & GEMBER (v)

Fluweelzachte wortelsoep met gember, 

sinaasappel en crème fraîche.

GRAVAD LAX 
Gemarineerde zalm met frisse citrusdressing, 

kapperappeltjes en dille.

ROSBIEF
Dun gesneden rosbief met mierikswortelcrème, 

gebakken paddenstoelen en geroosterde hazelnoot.

POMPOEN & FETA (v)

Hartig taartje van pompoen en feta met frisée, 

walnoot, cranberry en honing-tijmdressing.



HOOFDGERECHTEN

HEILBOT
Gebakken heilbotfilet met romige aardappel-
preistamppot, zeekraal en saffraan-beurre blanc.

HERTENBIEFSTUK
Malse hertenbiefstuk met aardappelmousseline, 

romanesco, gebakken paddenstoelen en 

cranberry-portjus.

SAFFRAAN & CHAMPAGNE RISOTTO (v)

Romige risotto met saffraan en champagne, 

geroosterde wintergroenten, Grana Padano, 

citroen en krokante kappertjes.

DESSERTS

WITTE CHOCOLADE & PEER
Panna cotta van witte chocolade met

hazelnootcrumble, frisse peer en karamelsaus.

CITROEN & FRAMBOOS
Citroen-meringuetaartje met lemon curd, 

frambozengel en verse frambozen.


